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FRITADEIRA ELETRICA (FZM5-D) BROYIIIIN

descri¢do
Paraf. A.A. 2,9

Tampa da Caixa de Instalacéo

Termostato Digital
Caixa de Instalacao
Porca Sext. 3/16"
Paraf. Cab. Bol. 3/16"
Tampao de Borracha
Arruela de Pressao
Arruela de Presséo 1/4"
Abracgadeira

Cesta

Prensa Cabo

Caixa de Oleo
Registro Gaveta g 3/4"
Termostato de Seguranca
Resisténcia 5000W
Abracgadeira

Rele 30A

Chave Tecla Vermelha
Gabinete

Pé de Borracha
Rabicho PP 3x4
Etiqueta Heavy Duty
Arruela Lisa 1/4"
Porca Sextavada
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3.SEGURANCA

ATENCAO
MANTENHA ESTE MANUAL PROXIMO AO EQUIPAMENTO. ELE CONTEM INFORMAC@ES
IMPORTANTES PARA O USUARIO.

Esta maquina é potencialmente PERIGOSA, quando utilizadaincorretamente.
E necessario realizar a manutencio, limpeza e/ou qualquer servico por servico por uma pessoa qualificada
e com amaquina desconectada.

Asinstrucdes abaixo deverao ser seguidas para evitar incidentes:

e Este aparelho destina-se a ser usado em aplicacdes comerciais, por exemplo, em cozinhas de
restaurantes, cantinas, hospitais e em empreendimentos comerciais como padarias, agougues, etc., mas
nao paraaproducao continua (em massa) de alimentos.

e Risco de acidentes graves e incéndios podem ocorrer caso as instrucdes deste manual ndo sejam
seguidas. Leia, portanto, atentamente este manual antes de operar o equipamento, para garantir um
melhor desempenho do mesmo.

e Paraevitar danos e a perda da garantia, verifique se a tensao indicada no equipamento, é a mesma da
redeelétrica(127Vou220V).

* A tomada e a fiacdo deverdao ser adequados ao tipo de servico. Em caso de duvidas, consulte a
concessionadria de energia elétrica daregiao.

* Nunca ligue, simultaneamente, mais de um equipamento elétrico em uma mesma tomada e verifique
se amesma estd com um bom contato, a fim de evitar aquecimento excessivo da fiagao.

» Desligue o equipamento darede elétricaquando ndo estiver em uso.

» Partes metdlicas sdao condutoras de calor e o 6leo pode se manter aquecido por periodos prolongados,
portanto, antes de iniciar qualgquer manutencao verifique se o equipamento esta completamente
resfriado.

* Antes da primeira utilizacao é necessdario que faca uma limpeza com dgua e sab3do neutro e todas as
partes do equipamento para remover lubrificantes utilizados para protecdao do equipamento, evitando
com isso a presenga de chamas, metal fundido, gases toxicos ou inflamaveis em quantidade perigosa.

» Para sua seguranga, este equipamento possui os elementos de aquecimento (cabegote: conjunto de
resisténcias e termostatos) fixados ao gabinete por porcas e arruelas. O mesmo sé deve ser removido para
manutencdo do equipamento, que deve ser realizada seguindo as instrucdes do item 9. MANUTENCAO,
deste manual, e antes da utilizacdo deve ser novamente fixado. Para remocao do cabecote, o aparelho
deve estar desligado da rede elétrica e o 6leo deve estar frio.

e A fim de evitar situacdes de perigo devido a um rearmamento inadvertido de protetores térmicos, o
aparelho nao pode seralimentado através de uma chave externa, como do tipo contactoras, ou conectado
a um circuito que é regularmente ligado e desligado por uma fonte de alimentagdo independente de
disjuntores.
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PERIGO
A UTILZACAO DE OLEO SATURADO (OLEO VELHO) REDUZIRA O SEU PONTO DE INFLAMACAO,
AUMENTANDO O RISCO DE INCENDIO.

* Perigo de fogo e danos as resisténcias podem ocorrer caso nao seja colocado a quantidade minima
de dleoindicada nesse manual. Seisto ocorrer a garantia sera automaticamente cancelada.

* Deve ser evitado o espumamento do dleo retirando-se a maior quantidade de umidade dos
alimentos antes de serem submergidos no dleo quente.

e Naoabraavalvuladedrenagem até que esteja seguro que o 6leo esta frio.

» Este equipamento possui um dispositivo protetor térmico com RESET MANUAL (Termostato de
seguranca (n? 15 do desenho)). Este dispositivo desativa as resisténcias caso a temperatura do déleo
atinjaonivel de seguranca de 220°C.

e Caso o dispositivo protetor térmico atue, ou seja, desligue o equipamento, sera necessario realizar o
RESET MANUAL do mesmo. Paraisto, deve-se cumprir os seguintes passos:

a) Desligar o equipamento darede elétrica;

b) Aguardar o 6leo esfriar;

c) Pressionar o botao “RESET” do termostato de seguranca (n2 15 do desenho)

Obs: O botdao “RESET” esta localizado abaixo a caixa de instalacdao (n24).

Nao Pressione o botdao “RESET” se 0 6leo nao estiver resfriado.

-
IMPORTANTE

| Caso o dispositivo protetor térmico atue com frequéncia, suspenda o uso imediatamente e
entre em contato com o fabricante ou agente autorizado a fim de evitar riscos.

| Este equipamento opera com dleo a temperaturas em torno de 190°C, portanto criangas ou
pessoas que ndao tenham nog¢ao do risco que isto representa devem ser mantidas longe deste
produto a fim de evitar graves acidentes.

I Criangas pequenas devem ser supervisionadas para que ndao brinquem com o aparelho.

I Ndo use o aparelho se a fonte de alimentag¢do, o plugue ou outras partes estiverem
danificadas.

| Se o cordao de alimentacgao estiver danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante, agente
autorizado ou pessoa qualificada a fim de evitar riscos.

| Este aparelho é designado para operar em corrente alternada (~) somente.

| Certifique que o cordao de alimentacdao nao fique em contato com superficies quentes do
aparelho.

| Durante a Instalagao: Nao instale este equipamento em superficies ou préximas a paredes,
divisdrias ou moveis de cozinha e similares; a menos que eles sejam feitos de material nao
combustivel ou coberto com material nao combustivel ou isolante e respeitar as normas de
\prevencﬁo deincéndio.
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4. CARACTERISTICAS TECNICAS

FZM5-D 91.120.00862-A

Tensao (V) 220
Poténcia (W) 5000
Corrente (A) 22,7

Peso (kg) 12,3
Dimensdes LXAXP (cm) | 41X 48 X50
Oleo (l) 15
Saportada dn coumn. (kg) 1,5

5. INSTALACAO E MODO DE USAR

5.1. Posicionamento
* O equipamento deve ser posicionado sobre uma superficie seca, firme e nivelada.

5.2.Instalacao Elétrica
¢ Verifiguese atensdoindicada éamesmadaredeelétrica(127Vou220V).
e O aparelho dispde de um cabo de alimentacao tripolar e opera em corrente alternada e tensao
de alimentacao de fase simples, indicadas na “tabela de Caracteristicas Técnicas” localizada no
manual deinstrucdo ou na etiqueta de especificacdo do produto localizada no aparelho. O fio terra
éidentificado pela cor verde/amarelo.
e Erecomendadaainstalacdo deste equipamento em um circuito elétrico individual.
e Erecomendada ainstalacdo desse equipamento préximo ao seu disjuntor (termomagnético ou
diferencial residual) para que seja possivel a facil desconexao da energia elétrica.
e Naoinstale este equipamento préximo de uma fonte de chama, pois ao submergir os alimentos
no 6leo quente, o efeito do espumamento da umidade presentes nestes, podera, em raras
ocasioes, incendiar o dleo.

5.3. Conexaodo Cabo de Alimentagao a Rede Elétrica

e Conecte o cabo de alimentacao do aparelho a uma fonte de energia elétrica apropriada para a
cargaindicada natabela de “Caracteristicas Técnicas”.

Antes de conectar a alimentacao de energia, certifique-se de que:
e O medidordeenergia, os disjuntores, alinha de alimentacdao eatomadasao adequados a
carga maximarequerida (veja atabela de Caracteristicas Técnicas).
e Ainstalacdo elétrica deve estar “aterrada’’, de acordo com as normas vigentes.
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e Osdisjuntores poderao seralcancados, facilmente, apds a instalacao do aparelho.
* ApOds ter realizado a conexao a alimentacado principal, certifigue-se de que o cabo de
alimentacao ndo entre em contato com as pecas que aguecam.

e Nunca use reducdes, derivacdes, ou adaptadores que possam
causar superaqguecimento ou incéndio.

e O fabricante ndo é responsavel por quaisquer danos, diretos ou
indiretos, causados por instalacdo ou conexdao defeituosa.
Consequentemente, é necessario que todas as operacdes da
instalacdao e de conexao sejam realizadas por pessoal qualificado que
se adéquem aos regulamentos locais.

p
ATENCAO

e Se o cabo de alimentagao deste equipamento estiver danificado, ele devera ser
substituido pelo fabricante, pelo agente autorizado ou por pessoa qualificada, a fim de
evitarriscos de danos pessoais e materiais e cancelamento da garantia.

¢ Nao agite a cesta durante o processo de fritura.

\. J

5.3.Preparagao parauso

e Coloque 15 litros de 6leo de soja de boa qualidade (um dleo de ma qualidade se comporta como
oleo saturado/velho) devendo atingir a marca de nivel inferior.

e Conecte o equipamento arede elétricatendo antes verificado as recomendacdes de instalacao.

Obs.: Como ndo ha tomadas/plugues aprovados pelo INMETRO para correntes superiores a 20A,
este equipamento é fornecido sem plugue. O Usuario podera optar pela aquisicao do conjunto
plugue/tomada que |he for mais conveniente (desde que suporte 40A) ou a ligacdo do
equipamento diretamente em um disjuntor (40A) préximo a ele.
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5.3.1. Manuseio e operacao do termostato digital

INDICAGCOES DA TELA

3 4 5 6 7 8 1 | Tecla Set
/ H P P T A =2 \ 2 | Tecla do Menu Facilitado
BB Y © a T 3 | Led de indicagdo de acionamento da saida OUT1
2—] -' -' -' -' A —— 9 4 | Led de indicagdo de acionamento da saida OUT2
,’- "- :"- "- :) 5 :.:t(l:lneoindicagﬁo de acionamento do buzzer
1/ —’.— ) —’.—’. ;; — 10 6 | Led de indicagdo temporizador de processo
\ MT-622E - / 7 | Led de indicacdo de bloqueio de funcdes
www.fullgauge.com
£2-0 8 | Led de indicagdo da unidade de temperatura
9 | Tecla Aumenta
10 | Tecla Diminui
OPERACOES

OPERACOES BASICAS:

e Mantenha pressionada a tecla@ por dois segundos, até aparecer a mensagem ;
« Entdo aparecerd a mensagem e serd possivel o ajuste da temperatura;

o Utilize as teclas V ou para alterar o valor, e pressione @ para confirmar.

Em seguida sera possivel fazer o ajuste do tempo de processo ( ).

o Utilize as teclas v ou hpara alterar o valor, e pressione @para confirmar.

Alterando visualizagao durante o processo:

Com o temporizador de processo em andamento, pressione a tecla @ (toque curto) para alternar a informagdo na
tela entre a temperatura e o tempo restante de cada processo.

MAPA DE TECLAS FACILITADAS:

Quando o controlador estiver em exibicao de temperatura, as seguintes teclas servem de atalho para as seguintes
funcdes:

Toque curto: Com o temporizador de processo acionado —
Alterna exibicdo entre temperatura e tempo restante.

@ Pressionada 2 segundos: Ajuste de setpoint.

acionados).

Toque curto: Fim de processo.

Toque curto: Inibe alarme e buzzer (caso estejam e
Toque curto: Inicio de processo.
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5.4. Instrucdes de uso

e Ligue a chave geral (n219), e ajuste o termostato digital até a temperatura desejada, conforme
item 5.3.1. Manuseio e operagao do termostato digital, para o tipo de fritura (vide TABELA 1,
abaixo), e ligue os interruptores, observe que eles acenderdo. Quando as luzes dos interruptores
apagarem, indica que o Oleo atingiu a temperatura selecionada.

TABELA 01 - Temperatura para fritura

PRODUTOS TEMPERATURA (°C) PRODUTOS TEMPERATURA (°C)
Batata 180 Frangos 170
Carnes 160 Lulas 180
Churros 160 Pescadas 180
Croquetes 170 Rabanada 160
Escalopes 180 Legumes 150

e Para evitartransbordamento por formacdo de espuma e reduzir respingos, antes de introduzir a
cesta com os alimentos, elimine o maximo de umidade possivel e introduza as cestas aos poucos.
Casoaespumasuba e se aproxime da borda, suspenda a cesta para ela baixar. Repita a operagao se
necessario. Alimentos congelados devem ser agitados antes de introduzir no equipamento para
gue o excesso de gelo seja retirado. No caso de alimentos empanados, retire o excesso de farinha.
Seguindo esses procedimentos o dleo terda uma vida maior.
e Quando os alimentos ja estiverem fritos, retire a cesta do dleo, deixe escorrer o excesso e retire
os alimentos da mesma.
e Durante o uso, o termostato ligara e desligara automaticamente as resisténcias, mantendo o
dleo na temperatura desejada. O termostato estd dimensionado para atingir a temperatura
maxima de 190°C. Este limite de temperatura é por motivo de seguranca, pois o 6leo comestivel
pode entrar em combustdo espontanea a partir de 246°C. Caso o dleo esteja velho ou saturado
esta temperatura pode baixar, colocando emrisco a seguranca do operador.
e Para garantir melhor qualidade na fritura e maior durabilidade do 6leo de soja, uma por¢ao do
dleo devera sertrocada diariamente (sempre com o 6leo frio) da seguinte forma:

a) Certifique-se que o equipamento esteja desconectado da energia elétrica e que o dleo

estejafrio.
b) Abra o registro situado na parte inferior da caixa de dleo, deixando drenar parte do éleo com
asimpurezas e residuos que estarao depositados no fundo da mesma. Quando o dleo sair limpo,
feche oregistro.
c) Complete o nivel do 6leo até a marca superior. Assim o equipamento estara novamente
pronto paraoperagao.
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(ATENCAO

E altamente recomendado que este equipamento permaneca desconectado da energia
elétrica quando nao estiver sendo utilizado. O modo mais seguro é desligando o disjuntor
individual.

\_

J

e Para maior vida util do 6leo, mantenha-o a menos de 100°C (aproximadamente 80°C) quando
estiveraguardando entre uma fritura e outra.

» Esteequipamentoédotipo“ZONAFRIA”. Paradrenarasimpurezas, aguarde o resfriamento do dleo
e a decantacao dos residuos, abra o registro e feche-o assim que 6leo comecar a sair limpo. O dleo
drenado podera ser filtrado e reaproveitado. Também podera ser utilizada a gordura vegetal
hidrogenada.

6. LIMPEZA

» Parasua seguranca, desligar o aparelho da rede elétrica e certificar que o 6leo esteja frio, antes de
iniciaralimpeza.

» Abraoregistrosituado na parte inferior da caixa de dleo, deixando drenar o 6leo com asimpurezas e
residuos.

* Removaocabecote retirando as porcas de fixagao do mesmo.

e Removaacaixade 6leo do gabinete.

* Laveacaixadedleocomaguaesabao liquido removendo, aofinal, todos os vestigios de sabao.

e Limpe ocabecote e o gabinete com pano umido.

OBS: Evite usar esponja metalica (bombril) ou qualquer esponja fibrosa para evitar dano ao
acabamento.

* Alimpeza do equipamento deve ser feita periodicamente a fim de atender aos critérios basicos de
higiene.

ATENCAO
Nunca usa jato de agua e nem mergulhe o aparelho na agua para limpar ou enxaguar o
mesmo.

* Apdsoprocedimento de limpeza, reposicionar no gabinete a caixa de 6leo e o cabecote.

* Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condicdes de funcionamento, essas
providéncias evitardao o desgaste prematuro do mesmo.

* Nunca utilizar o equipamento com nivel de 6leo abaixo do especificado, marca de nivel inferior. Isto
garantird maior vida util da resisténcia, pois, ela devera estar sempre com area aquecida submersa.

10
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7. AVISOS

« A manutencdo elétrica e/ou mecanica, deve ser feita por pessoas qualificadas para realizar o
trabalho.

e A pessoa encarregada pela manutencao deve certificar-se de que a maquina trabalha sob
condi¢coes TOTAIS DE SEGURANCA.

8. NORMAS OBSERVADAS

ABNTNBRNM60335-1
IEC60335-2-37

9. MANUTENCAO CONSERVACAO

* A manutencao deve ser considerada um conjunto de procedimentos que visa a manter o
equipamento nas melhores condicdes de funcionamento, propiciando aumento da vida util e da
seguranga.
* Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condicdes de funcionamento, essa
providéncias, evitardao o desgaste prematuro do mesmo.
e Paragarantirumbom desempenho, recomendamos umarevisao anual do equipamento.
* No caso de qualquer irregularidade, comunique-se com a Assisténcia técnica. (Vide termo de
garantia.)
* Para remover o cabecote (conjunto de resisténcias e termostatos), deve-se soltar as porcas e
arruelas que fazem afixacao no gabinete (n225, 26 e 27), utilizando ferramenta especifica.
Algumas verificagoes:
» Limpeza: Verificaritem LIMPEZA deste manual;
e Fiacdo: Verificar todos os cabos quanto a deterioracdao e todos os contatos (terminais)
elétricos quanto ao aperto e corrosao.
e Contatos: Verifique o equipamento para que todos os componentes estejam funcionando
corretamente e que aoperacao do aparelho sejanormal.
« Instalacdo: Verifique a instalacio do equipamento conforme item 5. INSTALACAO deste
manual.
 Itensaverificar e executar mensalmente:
e \Verificarainstalacao elétrica;
 Mediratensaodatomada;
* Mediracorrente de funcionamento e comparar com a nominal;
e \Verificar aperto de todos os terminais elétricos do equipamento, para evitar possiveis maus
contatos.
 Verificar a fiacdo do cabo elétricos quanto a sinais de superaquecimento, isolacao deficiente
ou avaria mecanica.
* Itensaverificar ou executaracada 3 meses:
» \Verificar componentes elétricos quanto a sinais de superaquecimento, isolacao deficiente ou
avaria mecanica.

11



10. DIAGRAMA ELETRICO
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- As fotos/desenhos sdo meras ilustragdes Devido as evolugBes tecnoldgicas, as informacbes
poderao ser alteradas sem aviso prévio.

- Além dessas maquinas, fabricamos uma linha completa de equipamentos, consulte seu
revendedor.

CROYDONMAQ INDUSTRIAL EIRELI.

Estrada Sao Lourenco, 891 - Capivari
c novno N Duque de Caxias- RJ / Brasil - CEP 25243-150
Telefone: 5521 2777- 8100 / Fax: 55 21 2777- 8106

e-mail: croydon@croydon.com.br - www.croydon.com.br




