MANUAL DE INSTRUGOES

CHURRASQUEIRA A GAS - MODELO: FG04-G0172-6

- ATENGAO: Leia atentamente este manual para garantir um melhor desempenho deste

equipamento.

- Instale seu equipamento em area bastante arejada, de modo a eliminar gases provenientes de
combustéo.

- Recomendamos deixar espaco de pelo menos 15cm em torno do equipamento.

-N&o faga instalagé@o préximo a materiais combustiveis.

- Para a suaseguranca, ndo use e nem guarde produtos inflamaveis préximo a qualquer equipamento a
gés.

- Seu equipamento esta regulado para funcionar com gas de botijao (GLP), ndo devendo ser instalado
em linha abastecida por gas de rua, sem que seja realizada a sua conversao por técnico especializado.

- Seu equipamento ja sai de fabrica com o bico adequado a montagem do tubo flexivel para gas.

- Otubo flexivel paraligagéo entre o equipamento e o botijao devera atender a norma NBR 8613.

- Mangueira com comprimento maximo de 80cm. Amangueira nao deve cruzar a parte traseira do
equipamento e deve indicar o nome do fabricante e o ano de fabricagéo, pois sua vida util € de 5 (cinco)
anos.

-Afixagdo da mangueira deve ser feita com bragadeiras metélicas nas extremidades do tubo para
evitar vazamentos.

-N&o é permitido o uso de emendas entre os pontos ligados.

-Apos ainstalaco verifique a existéncia de vazamentos usando espuma de sab&o. Nunca use fésforo
aceso paralocaliza-los.

-Usar ligagéo sempre através do regulador de pressao qualificado, em caso de duvida contactar técnico
da companhia fornecedora de GLP (equipamento para baixa pressao - 280mm CA).

- Quando seu equipamento nao estiver em uso, manter a valvula do regulador (saida do botijao) fechada.

- Partes metalicas séo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer manutengéo verifique se o
equipamento esta completamente resfriado.

MODO DE USAR

- O seu equipamento é fornecido com registro de regulagem com 2 (dois) estagios de chamas
(maxima = 1/4 volta ; minima = 1/2 volta). Incorporado ao registro existe um dispositivo de
seguranga que so6 permitira sua abertura quando o manete for pressionado e girado para a
esquerda.

- Limpe a placa de fritura (6leo protecéo) e passe sobre a superficie da mesma um pouco de 6leo
comestivel para fritura ou manteiga.

- Para colocar seu equipamento em funcionamento, siga a seguinte sequéncia:

1 Abra ligeiramente a gaveta para ter acesso aos queimadores.
2. Abra o registro do regulador de pressao (botijéo) e em seguida, pressione o manipulador do  registro egire
para a esquerda, colocando na posi¢do de chama maxima (1/4 volta).
3. Aproxime o fosforo ou acendedor automatico do queimador e acenda o equipamento..
4 Retorne a gaveta para a posigéo fechada.
5. Deixe por aproximadamente 20 minutos o manete na posi¢do de chama maxima, para que a
temperatura da chapa se estabilize, quando o equipamento estara pronto para uso.
6. Para apagar o queimador, gire 0 manete totalmente para a direita e em seguida feche o registro
do regulador de presséo (botijao).
LIMPEZA

- Allimpeza das partes inoxidaveis deve ser feita diariamente apos sua utilizagéo.

- Para a limpeza, usar apenas pano imido com agua e sab&o neutro, evitando excesso de agua para néo
danificar o equipamento.

- Néo aconselhamos o uso de qualquer esponja fibrosa (bombril ou similar) para limpeza.

- A chapa de fritura é construida em ago carbono, por isso ndo deve ser exposta a agua, e precisa ser mantida

oleada. Usar dleo de cozinha. =
CONSERVACAO

- Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condigées de funcionamento, essas

providéncias, evitardo o desgaste prematuro do mesmo.
- Quando o equipamento nao estiver em uso mantenha a superficie da chapa protegida da umidade. caso
contrario, podera enferrujar.
- Durante o uso é normal que residuos e gordura proveniente dos alimentos se depositem sobre a superficie da
chapa. O excesso destes depositos serdo carbonizados sobre o ago e, aos poucos, iniciardo um processo de
fissura e despalcamento. Atengao, isto ndo € um defeito! Uma boa limpeza com material abrasivo resolvera o
problema.
- Para garantir um bom desempenho, recomendamos uma revisao anual do equipamento.
- Nota: No caso de qualquer irregularidade, comunique-se com a Assisténcia Técnica

(vide Cartao de Garantia).
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Para assisténcia técnica

informe o modelo (1) e
o n° de série (2) da

\ sua maquina. /

ATENGAO!
Ao iniciar a utilizagaéo deste equipamento, o cliente esta
aceitando integralmente as condigdes informadas no
TERMO DE GARANTIA

FG04-G0172-6



BIIIIYIIIIN CHURRASQUEIRA A GAS (FG04) BIIIIYIIIIN CHURRASQUEIRA A GAS (FG04)

ifem

J 4 [
codigo
16.186-3
16.039-3
16.135-3
16.086-3
16.138-3
16.076-3
1.965-3
552
1.917-3
16.131-3
20.322-3
20.911-3
2.206-3
3.627-3
635
642
1.394-3

descrigdio

Chapa de Fritura
Queimador

Gabinete

Caixa de Gordura

Painel da Gaveta
Regulador do Queimador
Manipulador

Parafuso

Pé de Nylon

Gaveta dos Queimadores
Injetor

Registro

Adaptador da Mangueira
Tubo Coletor

Porca Sext. M6

Arruela Lisa 1/4”

Etiqueta Heavy Duty

Dados Técnicos

FG04-G0172-6 (0Z))
Poténcia (BTU/h) 15.000

Consumo Botijdo (g/h) 370

Peso (k) 7
Dimensoes LxAx P (em) | 49x24x 5]




