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descri¢éio

Disco de Aquecimento

Gabinete

Isolamento Térmico

Resisténcia 1600W

Barra de Fixacao da Resisténcia
Conector Elétrico

Termostato

Parafuso (3/16")

Porca (3/16")

Parafuso de Fixagdo do Termostato
Manipulador

Lampada Piloto

Presilha de Fixagc&do do Bulbo do Termostato
Arruela

Placa de Fixag&o da Resisténcia
Arruela de Presséo 1/4"
Rabicho 3X1,5mm

Prensa Cabo

Fundo

Pé

Parafuso (3,5)

Distanciador

Parafuso 3/16" equipotencial
Espatula

Etiqueta Heavy Duty

Rodo

Arruela lisa 3/16"

Porca M6

Arruela de presséao 3/16"
Parafuso 1/4"

Dados Técnicos

MPED-20663-6 (52)
Tensdo (V) 220

Poténcia (W) 3000

Corrente (A) 14,5

Peso (Kg) 273

Dimensdes L x A x P (cm) 93 x 20 x 50




MANUAL DE INSTRUGOES

PANQUEQUEIRA - MODELO: MPED-20663-6

ATENGAO
- Leia atentamente este manual para garantir um melhor desempenho deste equipamento.
- Para evitar danos, verifique se a tensao indicada no equipamento é a mesma da rede elétrica (127V ou 220V).
- A tomada e a fiagdo deverdo ser adequadas ao tipo de servigo. Em caso de duvidas, consulte a concessionaria de energia elétrica da regido.
- Nunca ligue, simultaneamente, mais de um equipamento elétrico em uma mesma tomada e verifique se a mesma estd com bom contato, a fim de
evitar aquecimento excessivo da fiagdo.
- Desligue o equipamento da rede elétrica quando ndo estiver em uso por tempo prolongado.
- Partes metalicas sdo condutoras de calor, portanto, antes de iniciar qualquer manutencao verifique se o equipamento estd completamente resfriado
- Antes da primeira utilizagdo é necessario que faga uma limpeza com agua e sabdo neutro em todas as partes do equipamento para remover
lubrificantes utilizados para proteg¢do do equipamento, evitando com isso a presenga de chamas, metal fundido, gases tdxicos ou inflamaveis em
quantidade perigosa.
- Terminal de equipotencialidade (9, 23, 27 e 29): Terminal utilizado para minimizar as diferengas de potenciais entre os componentes de instalagdes
elétricas de energia e de sinal, prevenindo acidentes com pessoas, e baixando a niveis aceitaveis os danos tanto nessas instalagdes quanto nos
equipamentos a elas conectados.

IMPORTANTE
- Criangas pequenas devem ser supervisionadas para que ndo brinquem com o aparelho.
- Ndo use o aparelho se a fonte de alimentagado, o plugue ou outras partes estiverem danificadas.
- Se o corddo de alimentagdo estiver danificado, ele deve ser substituido pelo fabricante, agente autorizado ou pessoa qualificada afim de evitar riscos.
- Este aparelho sdo designados para operar em corrente alternada (~) somente.
- Certifique que o corddo de alimentagdo ndo fique em contato com superficies quentes do aparelho.
- Durante a Instalagdo: Ndo instale este equipamento em superficies ou proximas a paredes, divisdrias ou méveis de cozinha e similares; a menos que
eles sejam feitos de material ndo combustivel ou coberto com material ndo combustivel ou isolante e respeitar as normas de prevengdo de incéndio.
- CUIDADO: O distanciador (item 22) NAO deve ser utilizado para transporte do equipamento.

INSTALACAO E MODO DE USAR

- Coloque o plugue na tomada tendo antes verificado as recomendag0es de instalagdo, caso o aparelho ndo possua plugue, consultar folheto de
instrugdo para conexao do cabo de alimentagdo a rede elétrica acompanhadas com o aparelho.
- Antes de usar o aparelho pela primeira vez, gire o manipulador para a direita até a temperatura de 3002C e deixe o aparelho aquecer por mais ou
menos 30 minutos. E normal aparecer fumaca devido a queima do isolamento interno. Proceda uma limpeza das superficies de aquecimento com uma
pano Umido.
- Gire os manipuladores para a direita até a temperatura desejada, e as lampadas piloto acenderdo. Mantenha os manipuladores nesta posigdo até

cada respectiva lampada piloto apagar. Nesta condicdo a placa estard aquecida na temperatura ajustada.
- Durante o uso, os termostatos ligardo e desligardo automaticamente as resisténcias, mantendo a temperatura selecionada para cada disco.
- O seu termostato esta dimensionado para controlar uma faixa de temperatura entre 502C e 3002C.

LIMPEZA
- Para sua seguranga, desligar o equipamento da rede elétrica antes de iniciar a limpeza.
- Limpe completamente todas as partes que entram em contato com o alimento antes do uso normal.
- A limpeza do equipamento deve ser feita diariamente apds sua utilizagdo.
- Para limpar, usar apenas pano Umido com agua e sabdo neutro em todas as partes, evitando excesso de dgua para nao danificar o equipamento.
- N3o aconselhamos nenhuma esponja fibrosa (bombril ou similar) para limpeza.
- Nunca use jato de dgua e nem mergulhe o aparelho na agua para limpar ou enxaguar o mesmo.

CONSERVACAO
- Mantenha seu equipamento sempre limpo e em perfeitas condi¢gdes de funcionamento, essas providéncias, evitardao o desgaste prematuro do
mesmo.
- Quando o equipamento ndo estiver em uso mantenha a superficie do disco protegida da umidade. Caso contrério podera enferrujar. A aplicagdo de
uma fina camada de d6leo e um plastico é suficiente para protegé-la.
- Para garantir um bom desempenho, recomendamos uma revisao anual do equipamento.
- Nota: No caso de qualquer irregularidade, comunique-se com a Assisténcia técnica. (Vide Cartdo de Garantia).

ﬁeceita para Massa de Crepe Francés: \

02 ovos

04 colheres (de sopa) de dleo

02 Xicaras (cha) de leite

01 Colher (café) de sal

02 Xicaras (chd) de farinha de trigo,

Juntar o leite, o 6leo, depois a farinha e o sal. Bater bem. Deixar a massa descansar de 30 minutos a 1 hora antes de usar.
Untar a chapa com dleo, verter um pouco da massa com a ajuda de uma concha de sopa diretamente na chapa ja aquecida.
Q&pois é s6 usar a imaginagdo e por dentro do crepe o que desejar: de doce a salgado.
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e-mail: croydon@croydon.com.br - www.croydon.com.br

As fotos/desenhos sdo meras ilustragdes. Devido as evolugdes tecnoldgicas, as informagdes poderdo ser alteradas sem aviso prévio.



